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Casa fondatd nel

SCHEDA TECNICA
* LINEA: Villa Reale.
* DENOMINAZIONE: Chianti Classico DOCG.
* VITIGNI: Sangiovese 100%.

* TECNICHE PRODUTTIVE: Nella zona piu vocata del
Chianti Classico in vigneti posti ad un'altezza di
300/350 metri s.l.m. su terreni di tipo "galestro",
nascono le vigne che danno origine a guesto
grande vino Toscano. La vinificazione delle uve
particolarmente scelte, le lunghe macerazioni e
I'affinamento in bottiglia, danno la possibilita di
esaltare tutte le caratteristiche proprie delle uve
e del territorio.

e COLORE: Al colore e di un bel rosso rubino molto
intenso con riflessi granato.

* PROFUMO: Il profumo & molto intenso, vinoso

4 con sentori di frutta matura come la marasca.

VILLA REALF

CHIANTI CLASSICO
EEG:J\.II.\.\.EMNE D1 ORIGINE CisTILLLAT:
— EGARANTITA —

e GUSTO: Al gusto si presenta ricco ed avvolgente
con una nota tannica che ne esalta la sapidita.

Casa Vinicola Bartali s.r.1.

Casa Vinicola A. Bartali & Figli s.r.l. — Strada dell'Abate, 3 — 53035 Castellina Scalo (SI) — P.IVA 1T00222540528
Tel +39.0577.304049 — Fax +39.0577.304714 — http://www.bartalivini.it/ — bartali@bartalivini.it — skype: bartalivini



http://www.bartalivini.it/
mailto:bartali@bartalivini.it

